
令和元年5月23日　

（メーカー） 　（株）誠和

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

１８ｇ

　山口県産（鹿野ファーム）豚肉を使用し、野菜と肉のバランス
がうまく調和した餃子です。香辛料を少なめにして薄味に仕立
てました。適度に熟成した皮を使用しているため、皮と具材共に
美味しく調和しています。＊(卵、乳、鶏、ごまは使用していませ
ん)　揚げる場合：１７０℃の油で３～５分。

小麦
豚肉
大豆

（メーカー） 　（株）誠和

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

１８ｇ

　山口県産（鹿野ファーム）豚肉を荒挽きにしたお肉たっぷりの
焼売です。適度に熟成させた皮を使用しているため、皮と具材
共に美味しく調和しています。＊(卵、乳、鶏は使用していませ
ん)（グリーンピース無し）　蒸す場合：蒸し器かスチームコンベク
ションで１５～２０分加熱。揚げる場合：１７０℃の油で約４分。

小麦
豚肉
大豆

（メーカー） 　（有）鹿野ファーム

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

５０ｇ

　山口県産の馬鈴薯と玉ねぎに山口県産黒毛和牛を使用した
コロッケです。外はサクッと、中はホクホクなコロッケは牛肉の旨
みと馬鈴薯の旨み、玉ねぎの甘さが引き立つ一品です。 小麦

牛肉

（メーカー） 　マル幸商事（株）

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

５０ｇ
６０ｇ

　山口県産のレンコンを使用したコロッケで、シャキシャキの食
感が楽しめます。じゃがいも、たまねぎ、にんじん、ほうれん草を
入れて色合いも良くしました。 小麦

大豆

（メーカー） 　宇部蒲鉾（株）

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

５００ｇ

約50個

　山口県産【西京はも】の生身と鱧皮を練り合わせた優しい、柔
らかい、保存料無添加の「鱧の身入り」のつみれです。

やまいも
大豆

（メーカー） 　宇部蒲鉾（株）

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

１ｋｇ

　山口県産のきくらげを使用した、揚げ蒲鉾です。保存料は使
用しておりません。冷凍スライス加工しておりますので調理に便
利です。野菜炒め・チャーハン等炒め物、野菜等煮炊きものな
ど多種多様の料理に適用できる一品です。

大豆

（メーカー） 　宇部蒲鉾（株）

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

１ｋｇ

　山口県内で水揚げされた新鮮な鱧を使用し、白揚げ風に仕上
げた揚げ蒲鉾です。保存料は使用しておりません。冷凍スライ
ス加工しておりますので調理に便利です。野菜炒め・チャーハン
等炒め物、野菜等煮炊きものなど多種多様の料理に適用でき
る一品です。

大豆

山口県産　鱧入りつみれ（500g袋）

県産きくらげ天スライス（１kg）

県産鱧入り天スライス（１kg）

山口県産黒毛和牛コロッケ

山口県産レンコン入り野菜コロッケ

18g スクール餃子（県産豚使用）トレー入

18g スクール焼売（県産豚使用）トレー入

【　ミックス調理品　】

新 商 品 

新 商 品 

山口県産品のご案内 



（メーカー） 　山口県漁連販売（株）

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

８ｇ

　山口県産の海苔を使用しカラメル色素、増粘多糖類等を使用
しないで、出来るだけ自然の味に近い佃煮にしました。原料に
使われている海苔はエビカニが混ざる漁法で採取しています。 小麦

大豆

（メーカー） 　マル幸商事（株）

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

２０ｇ

　山口県産大豆を挽き割にし、納豆にしました。添付品のたれ
は甘めのたれをつけております。冷凍流通品です。必要量を解
凍してからお使いください。使用前日に冷蔵庫に移して解凍して
ください。解凍後添付品を加えて、よくかき混ぜてから召し上が
り下さい。

小麦
大豆

（メーカー） 　日本給食品（株）

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

１ｋｇ

　山口県産のあじを使用し、シンプルな味付けに仕上げた、１ヶ
約６g～７gの団子です。

（メーカー） 　日本給食品（株）

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

１４ｇ

　山口県産のアジを使用し、食べやすいように餃子にしました。
フィルムを外して　トレーと餃子の状態で　スチームコンベクショ
ンで100℃　10分加熱してください。

小麦
大豆
ごま

（メーカー） 　日本給食品（株）

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

１４ｇ

　山口県産のアジを使用し、食べやすいように餃子にしました。
フィルムを外して　トレーと餃子の状態で　スチームコンベクショ
ンで100℃　10分加熱してください。

小麦
大豆
ごま

（メーカー） 　日本給食品（株）

規格 商品説明 アレルギー物質 備考

１４ｇ

　山口県産のアジを使用し、食べやすいように餃子にしました。
フィルムを外して　トレーと餃子の状態で　スチームコンベクショ
ンで100℃　10分加熱してください。

小麦
大豆
ごま

14ｇ県産アジ餃子

（冷凍）山口県産のり佃煮（8g）

20gぶちうまやまぐち納豆（ひきわり）

山口県産アジ団子　　　　　　　　　　　

14ｇ県産アジ餃子

14ｇ県産アジ餃子


