
 

貸出し用ＤＶＤの紹介 

 

       ＨＡＣＣＰを基本にした自主衛生管理（ＤＶＤ） 約２９分 

                  食品取扱従事者が取り組むべき自主衛生管理とは何か、基本的な 

ポイントを豊富な実演と CGアニメーションで丁寧に説明。衛生基準 

の向上を目的とし、管理する項目の設定やマニュアルの作成と実施、 

記録方法などもやさしく解説しています。 

 

       食品衛生のプロ・ビデオシリーズ 食品衛生の基礎（ＤＶＤ） 約２４分 

        食品衛生の基本である一般的衛生管理についてわかりやすくまと 

めたビデオです。  

 

  

   

 

 

 

 

 

 

 

http://shokuei.open365.jp/Products.116.aspx
http://shokuei.open365.jp/Products.71.aspx

